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Cuisson traditionnelle avec la qualité STEPHAN
Stephan COOK-IT®

Un équipement économique Applications:
I Le Stephan COOK-IT®, qui a été conçu pour la pré-
paration de plats cuisinés, s’intègre parfaitement dans
la gamme des machines STEPHAN. 

Il est indispensable pour tout processus traditionnel
de cuisson. Dans un schéma classique, le produit est
chauffé indirectement par la double paroi de la cuve
qui peut atteindre des températures de contact de
l’ordre de 180° C. 

Les dimensions de la cuve, la conception des outils
de mélange ainsi que la position de travail inclinée du
COOK-IT® sont autant d’équipements standard de la
machine qui ont fait la renommée de STEPHAN.

Plats cuisinés

Soupes

Riz, pâtes, pommes de terre

Légumes

Viandes, poissons, volaille

Ragoûts

Sauces

Process réalisables:

Mélange

Cuisson

Rissolage

Chauffage indirect

Chauffage direct (en option)

NOUVEAU!



Type CI 400 CI 800 CI 1200
Volume utile

Débit (selon produit)

Puissance 

Pression double paroi

Pression cuve

l

l/h

kW

bar
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Données techniques

Positions de travail

Position de chargement Position de travail Position de vidange

env.

env.

env.

max.

400

800

9

10

800

1600

13

10

1200

2400

16

10

Fonctions:

Pression double paroi : 10 bar [180° C]

Chargement sur le côté

Cuve basculable

Bras mélangeur avec racleur

2 Vitesses de mélange

Position de travail inclinée

Options:

Buses vapeur directe

Buses dispersion d’eau

Filtre pour évacuation du jus de cuisson

Dispositif de dosage d’eau

Dispositif de chargement

Station de filtration vapeur

Vanne de vidange

Automate et écran de contrôle 

Essais

I Il est possible de réaliser des essais sur vos produits ou d’assister à des démonstrations sur notre site de Hameln
(Allemagne). I

atmosphérique!

Impression
Tous les documents sont la propriété de Stephan Machinery GmbH & Co. et sont proté-
gés par copyright. Les contenus ne peuvent être ni copiés, ni stockés, ni publiés ou dis-
tribués sans l'autorisation de Stephan Machinery GmbH & Co.


